
Weinkarte



    0,25l 0,5l
        €                    €

Offene Weißweine

Cortese DOC – Ghignone, Piemont    7,00 14,00

Pinot Grigio IGT – Cornaro, Venetien   7,00 14,00

O f f e n e r  R o s é

Merlot IGT – Montasolo, Venetien   7,00 14,00

Offene Rotweine

Barbera DOC – Ghignone, Piemont    7,00 14,00
 
Lambrusco IGT – Donatello, Emilia    7,00 14,00



Unsere Weinempfehlung im offenen Ausschank 
aus der 0,75 Lt. Flasche: 

    0,2l 0,75l
       €   €

Offene Weißweine

Franky Town – Cantine Lavorata, Kalabrien    8,50 28,50

Lugana DOC – Casello Bondoni,Lombardei        8,90 29,80

Cirò Bianco DOC – Librandi, Kalabrien   7,50 26,80

Sauvignon IGT – Rongo del Gelso, Friaul   8,90 29,80

Offener Rosé

Cirò Rosato DOC – Librandi, Kalabrien                          7,50 26,80

Franky Town –Cantine Lavorata, Kalabrien   8,50 28,50
 

Offener Rotweine

Grande Emozione IGT- Loggia die Sani, Marche                     8,50                28,50

Franky Town – Cantine Lavorata, Kalabrien   8,50 28,50

Negroamaro IGT – Vallarsa, Apulien   8,50 28,50

Primitivo Salento IGT         Apulien                          8,50                28,50

                  



    

W e i ß w e i n e              Fl. 0,75 L

                     €

               35,50

                     33,50

               31,50

                 31,50

Pinot Grigio DOC – Kellerei Tramin   
Ein feiner Pinot Grigio aus den um- liegenden Lagen von Tramin. Die klassische Linie 
reift nur in Edelstahltanks, um so die frische Frucht und Eleganz zu wahren. Das tägliche 
Wechselspiel zwischen Tag und Nacht, sprich warmen und kühlen Temperaturen, ist ideal 
für die Erzeugung frischer Weißweine, für welche die Region Tramin berühmt ist.

-James Suckling 92 Punkte-
Anbaugebiet: Südtirol
Rebsorte: 100% Grauburgunder
Farbe: funkelndes Hellgelb
Duft: frisches Bouquet, erinnert an Frühlingsblumen und an grüne Äpfel 
Geschmack: mittlere Fülle, feine Frucht und eine erfrischende Säure verwöhnen 
 den Gaumen

Pinot Bianco DOC – Kellerei Tramin
Natürlich darf in einem Haus wie Tramin kein Pinot Bianco fehlen. Zumal man über beste 
Lagen und über ideales Klima für diese Rebsorte verfügt. Der Pinot Bianco, der nur in 
Edelstahltanks ausgebaut wird, ist etwas feiner und runder als der Pinot Grigio. 
Ein Wein für die,  die es etwas mineralischer mögen.
Anbaugebiet: Südtirol
Rebsorte:         100% Weißburgunder
Farbe: funkelndes Hellgelb
Duft: frisches Bouquet, Äpfel und Birnen 
Geschmack: gute Fülle und Struktur, ausgeprägte Frucht, frische  Säure, langer Nachhall

Chardonnay Monferrato DOC «Fonsina»  – Accornero 
Ermanno Accornero hat sich zwar auf Rotwein spezialisiert, aber den-noch produziert 
er auch einen herrlich frischen Weißwein. Die Trauben wurden in perfektem Zustand 
geerntet. Feinste, frische Säure und eine elegante Mineralität zeichnen diesen in sich 
perfekten Weißwein aus. Um die Typizität und Frische der Frucht zu wahren, wurde 
der Wein nur in Edelstahltanks ausgebaut.
Anbaugebiet: Piemont
Rebsorte:         100% Chardonnay
Farbe: leuchtendes Hellgelb, Reflexe von Strohgelb. 
Duft: fruchtig und sehr frisch,  erinnert an Stachelbeeren. 
Geschmack: viel Frucht, erfrischende Säure, perfekt ausgewogen, elegant.

Roero Arneis DOCG  – Matteo Correggia
Die Arneis-Rebe war Ende der 1970er Jahre fast in Vergessenheit geraten. Durch die 
Bemühungen einiger Winzer, u. a. federführend Bruno Giacosa, wurde die Rebe wieder 
populär. Im Roero-Gebiet wird die Rebe vor allem auf kreidigen, sandigen Böden 
kultiviert. Dadurch zeigt sich das große aromatische Potential der Rebe  mit Pfirsich- und 
Birnenaromen.  Der Arneis von Correggia wurde nur im Stahltank, davon zwei bis drei 
Monate surlie, also auf der Feinhefe, ausgebaut.
Anbaugebiet: Piemont
Rebsorte:        100% Arneis (Bio)
Farbe: leuchtendes Strohgelb. 
Duft: Er duftet nach Pfirsich und Aprikosen  
Geschmack: fruchtig mit konzentrierten Aromen und raffinierter Säure



    

W e i ß w e i n e              Fl. 0,75 L

                     €

               32,50

                     39,50

               35,50

                 39,50

Lugana DOC – Famiglia Olivini 
Das in der Lombardei, südlich des Gardasees, gelegene Familienweingut Olivini 
bringt hervorragende Weine hervor und widmet sich insbesondere der Herstellung
eines einzigartigen Lugana
Anbaugebiet: Veneto
Rebsorte:         100% Trebbiano di Lugana
Farbe: Strohgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen, 
Duft: fruchtig-intensives Aroma von Pfirsich, grünem Apfel, 
 einem Hauch Zitrone und blumigen Noten.  
Geschmack: Im Geschmack ausgewogen und angenehm mineralisch.

Sauvignon Collio DOP – Ronco dei Tassi
Ein rassiger und mineralischer Sauvignon aus dem Collio-Gebiet bei Cormons. Der 
Weinberg „Volparia“ besteht aus stark kalkhaltigen Mergelböden, teilweise mit fossilen 
Einschlüssen, auf denen Fabio Coser vier verschiedene Sauvignon-Klone gepflanzt hat. 
Nach selektiver Lese von Hand erfolgt die Vinifizierung im Edelstahl, anschließend wird 
ein kleiner Teil des Weins im kleinen Holzfass, der Rest im Stahltank aus gebaut. Ein 
großartiger Sauvignon mit Struktur, Länge und von feiner Mineralität.
Anbaugebiet: Friuli
Rebsorte:        100% Sauvignon
Farbe: helles Strohgelb. 
Duft: Pfirsich, Holunder, Cassis, aber auch reife tropische Früchte.  
Geschmack: strahlend, gelbe Früchte, cremig, lang und komplex

Lugana I Frati DOC – Cà die Frati
Der Cà dei Frati Lugana ist ein eleganter und zugleich ausdrucksstarker Weißwein vom 
Gardasee, der für höchste Qualität und italienische Weinkultur steht. Gewonnen aus der 
Rebsorte Turbiana, Dieser Lugana vereint Frische, Finesse und Struktur und ist ideal, 
wenn Du einen stilvollen Weißwein mit Charakter suchst.
Anbaugebiet: Lombardia
Rebsorte:        100% Trebbiano di Lugana
Farbe: helles Strohgelb mit feinen goldenen Reflexen
Duft: Zitrusfrüchten, saftigen Äpfeln und Birnen, ergänzt durch feine Noten von 

Mandeln, weißen Blüten  
Geschmack: frisch, lebendig und gleichzeitig harmonisch, mit einer gut eingebundenen 

Säure und einer eleganten, leicht cremigen Struktur.

Sauvignon Colli Orientali DOP – La Tunella
Langsame Gärung bei einer streng kontrollierten Temperatur (16° C), die etwa 30-40 Tage 
lang andauert. Während der Reifungsphase findet in verschiedenen Abständen die 
Batonnage (das Aufrühren der Hefe) statt, um einen komplexen, strukturierten und zart 
aromatisierten Wein zu erhalten. Für die Flaschenabfüllung wird der Monat März 
abgewartet.
Anbaugebiet: Friuli
Rebsorte:        100% Sauvignon
Farbe: lebhaftes, glänzendes Strohgelb mit eindeutig grünlichen Reflexen.
Duft: pflanzlichen Aromen wie Salbei und Tomatenblatt, die sich mit 

delikaten Anklängen von Honigmelone und gelbem Paprika vermischen. 
Geschmack: perfekt ausgewogenen Verhältnis zwischen Frische und würzige. 

Intensive Mundfülle. Im Abgang aromatischer Beständigkeit



    

W e i ß w e i n e              Fl. 0,75 L

                    €

               36,50

                      34,50

                29,50

                

Bellone Bianco IGT – Casale del Giglio
Die spät reifende Rebsorte Bellone ist eine autochthone Spezialität der Region Latium, 
die insbesondere in den kühleren Terroirs Richtung Appennin sehr eigenständige 
Weissweine mit lebhafter Frucht-Säure-Balance hervorbringt.
Anbaugebiet: Lazio
Rebsorte:         100% Bellone
Farbe: strahlendes Goldgelb 
Duft: Anklängen von Blüten, feiner Würze und tropischen Früchten.
Geschmack: Die sonnig-gelbfruchtigen Noten und die ausgewogene Struktur spiegeln den 

lebendigen Weißweincharakter aus der Region Latium wider..

Vermentino IGT – Casanova della Spinetta 
Giorgio Rivetti erkannte die Zeichen der Zeit und produzierte einen feinen, spritzigen 
Weißwein. Auf seinem Weingut in der Toskana besitzt er einen kleinen Weinberg, der mit 
der dort typischen Rebsorte Vermentino bestockt ist. Der Wein wird nur in Edelstahltanks 
ausgebaut und reift für vier Monate auf der Hefe in dem Edelstahltank. Preis und Leistung 
ist bei diesem herrlich mineralischen Weißwein ideal. Der Muschelkalkboden gibt dem 
Wein seine perfekte Säure.                               -James Suckling 92 Punkte-
Anbaugebiet: Toscana
Rebsorte:        100% Vermentino (Bio)
Farbe: funkelndes, intensives Gelb. 
Duft: sehr fruchtig, erinnert auch an Rosmarin und Stachelbeeren.  
Geschmack: fruchtig, frisch, feine Säure, mineralisch, feiner Nachhall.

Verdicchio Castelli di Jesi „Le Vaglie“ – Santa Barbara
„Ein Wein zum Spottpreis, der unsere „3 Gläser“ schon wegen seiner unnachahmlichen 
Eleganz verdient,“ so der Kommentar vom „Gambero Rosso“. Stefano Antonucci baut 
ein Drittel dieses Verdicchios für kurze Zeit  im Barrique aus, um den Wein dann 
insgesamt acht Monate im Edelstahltank reifen zu lassen. Besser geht’s nicht und so wird 
der „Le Vaglie“ auch unter den besten 101 italienischen Weinen geführt.
Anbaugebiet: Marche
Rebsorte:        100% Verdicchio
Farbe: strahlendes Strohgelb
Duft: feine weiße Früchte, gefolgt von Mandelnoten und Ananas.  
Geschmack: voll mit erfrischender Säure, erinnert an grünen Apfel.



    

W e i ß w e i n e              Fl. 0,75 L

                     €

          

               29,50

                      29,50

                31,50

                 

Bianco Calabria IGT „Critone“ - Librandi
Critone ist eine der bekanntesten Weißwein-Cuvées Süditaliens und verbindet die Eleganz 
Des Chardonnay mit der aromatischen Frische des Sauvignon Blanc. Die Trauben stammen 
Von gut belüfteten Lagen rund um Cirò Marina, auf  Kalkhaltigen Flysch-Böden mit 
Tonigem Untergrund ideale Voraussetzungen für Klarheit und Struktur. 
Anbaugebiet: Calabria
Rebsorte:         90% Chardonnay, 10% Sauvignon
Farbe: strahlendes Strohgelb 
Duft: grüne Apfelschale, Zitrus, etwas Pfirsich und feine vegetabile Noten.
Geschmack: trocken, klar und lebendig, mit knackiger Säure und feiner mineralischer Ader.

Vermentino di Sardegna DOC „Soprasole“ - Pala
Der Vermentino-Rebstöcke stehen im Süden von Sardinien nahe der Gemeinde Ussana. Der 
Weinberg namens „Is Crabilis“ mit seinen stark von Muschelkalk geprägten Lehmböden 
liegt auf 150 bis 180 Höhenmetern. Nach Handlese und schonender Pressung wird der Most 
im Edelstahlbehälter temperaturkontrolliert vergoren. Nach einer sanften Klärung erfolgt 
der weitere Ausbau auf der Feinhefe im Edelstahltank.
Rebsorte:         100% Vermentino
Farbe: strohgelb mit grünlichen Reflexen 
Duft: Pfirsich, Blütenaromen und Zitrusfrüchte.
Geschmack: delikate Fruchtnoten, mineralisch, erfrischend, langer Abgang

Anthilia Bianco DOC – Donnafugata, Contessa di Entellina
Anthìlia ist das "weiße Urgestein" von Donnafugata, benannt nach der antiken Stadt Entella 
und eine Hommage an die Wurzeln rund um Contessa Entellina. Als erster Wein des Hauses 
geboren, ist er bis heute ein leuchtender Klassiker im Portfolio.
Anbaugebiet: Sicilia
Rebsorte:         50% Ansonica, 50% Catarratto
Farbe: hellgelbe mit zart grünlichen Reflexen. 
Duft: Aromenkorb aus weißem Pfirsich und feinen Zitrusnoten, begleitet 
 von duftenden Wildblumen
Geschmack: klar und saftig, pure Frucht, eine angenehme salzige Kühle und 
 eleganter Nachhall..



    

R o t w e i n e              Fl. 0,75 L

                     €

               44,50

                     75,50

               62,50

                 36,50

Langhe Nebbiolo DOC – La Spinetta 
Die Trauben stammen aus der Barbaresco-Spitzenlage Starderi, vorzugsweise von den 
jungen Rebstöcken. Der Wein wird zwölf Monate in neuen Barriques aus französischer 
Eiche ausgebaut und ohne Filtration oder Klärung abgefüllt. Ein Power-Nebbiolo der 
Spitzenklasse mit der Eleganz eines großen Piemontesers!    

 -93 Punkte Falstaff-
Anbaugebiet: Piemonte
Rebsorte:        100% Nebbiolo
Farbe: dunkles Rubinrot. 
Duft: Pflaume, schwarze Kirsche, würzig  
Geschmack: voll mit super Struktur, fett und doch elegant, viel Frucht, langer Nachhall

Barolo „Perarmando“ DOCG – Parusso
Die Familie Parusso feierte 2021 das „50. Anniversario“ – 50-jähriges Jubiläum von 
Parusso. Anlass genug, um dem Firmengründer Armando Parusso einen Wein zu 
widmen. Mit dem Jahrgang 2017 gibt es nur diesen Barolo namens „Perarmando“. Alle 
Trauben der Einzellagen Bussia, Mosconi und Mariondino sind in der Flasche vereint. Die 
Reifung des Weins erfolgte drei Jahre in gebrauchten Barrique-Fässern.

- 94 Punkte James Suckling- 
Anbaugebiet: Piemonte
Rebsorte:        100% Nebbiolo
Farbe: funkelndes Rubinrot. 
Duft: nach Pflaumen, vielschichtig und fein 
Geschmack:  sehr elegant und hochfein, nobles Tannin, viel Frucht, langer Nachhall

Barbera del Monferrato Superiore DOC „Bricco Battista – Accornero
Der Stolz des Hauses ist der reinsortige Lagen-Barbera „Bricco Battista“, eine Selektion aus 
einem für Barbera wie geschaffenen Weinberg im Zentrum des Asti-Monferrato. Der Wein 
wird vollständig in Barriques aus neuer französischer Eiche ausgebaut. Ein monumentaler 
Wein aus einer einzigartigen Lage, den man ohne zu übertreiben zu den besten seiner 
Gattung zählen darf.  - 94 Punkte James Suckling- 
Anbaugebiet: Piemonte
Rebsorte:        100% Barbera
Farbe: sattes Rubinrot mit einem Hauch von Violett
Duft: weit gefächert nach Beeren, Cassis, Vanille, sehr intensiv 
Geschmack: großartige Struktur, rassige Säure und weiche Tannine, großer Wein

Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC – Monte del Frà
Die Vinifizierung des Ripasso erfolgt bei sanfter Pressung und Fermentation in kleinen 
Stahlbehältern unter regelmäßigem Bewegen der Schalen, damit die Farbe und die 
charakteristischen Aromen der Trauben in den Saft übergehen. Nach der ersten Vergärung 
werden die Schalen der gepressten Trauben für den Amarone hinzugefügt und es folgt 
eine zweite Vergärung. Danach kommt der Wein für mindestens 18 Monate in Eichen- 
holzfässer, bis er in Flaschen abgefüllt wird.

- 3 Grappoli Bibenda - / - 92  Punkte James Suckling-
Anbaugebiet: Veneto
Rebsorte:        80 % Corvina Veronese und Corvinone, 20% Rondinella
Farbe: tiefes Rubinrot. 
Duft: Kirschen, Zwetschgen, Lakritze, Pfeffer und Zimt
Geschmack: elegant, samtig, harmonisch und zugleich kräftig



    

R o t w e i n e              Fl. 0,75 L

                     €

               

                     

               

     

Podere Le Rocce IGT Supertuscan – Le Filgare           62,50
Der Podere ist einer der wenigen echten Crus der Toskana. Es ist eine Minilage, 350 Meter 
hoch, mit besten Böden. „Podere Le Rocce“ heißt steiniges Feld, denn der Weinberg besteht 
aus u.a. aus Felsbrocken, die den Reben einen eigenen Charakter verleihen. Er wird 24 Monate 
in neuen Barriques ausgebaut mit weiteren sechs Monaten Flaschenruhe. Der Podere wurde 
bekannt, als er auf der Vinitaly in Verona den legendären 90er Sassicaia in der 
Blindverkostung schlug. Jährlich werden nur 5.000 Flaschen der Spitzenjahrgänge produziert 

.-93 Punkte James Suckling-
Anbaugebiet: Toscana
Rebsorte:        60% Sangiovese, 40% Cabernet Sauvignon (Bio)
Farbe: tief dunkles Rubinrot
Duft: Waldfrüchte, Pflaumen, Konfitüre und kräutrige Noten
Geschmack: voll, warm, samtig, viel Frucht, große Struktur, süße Tannine, langer Abgang

Amarone Classico DOCG „Lena di Mezzo“ – Monte del Frà          66,50
Der Amarone stammt aus dem Gebiet östlich des Gardasees in einer Hügelzone, die die Täler 
von Negrar, San Pietro, Marano und Fumane sowie die Hochebene von Sant Ambrogio 
umfasst. Der 17,8 Hektar große Weinberg „Lena di Mezzo“, terrassiert, liegt im Herzen von 
Fumane. Die Konglomeratböden bestehen aus Tuff, Lehm und kalkhaltigem Gestein. 
Die Trauben werden im Oktober bis Ende Januar bis Februar, in speziellen „fruttai“ 
(=Trockenräumen) getrocknet, gemaischt und vergoren. Der Ausbau erfolgt circa 24 Monate 
in Eichenfässern, die Flaschenreife etwa acht Monate. 

-92 Punkte Falstaff- 
Anbaugebiet: Veneto
Rebsorte:        80 % Corvina Veronese und Corvinone, 20% Rondinella
Farbe: Rubinrot mit granatroten Reflexen 
Duft: Amarenakirschen, Pflaume, Gewürze und Leder
Geschmack: komplex mit noblen Tanninen und großer Eleganz, lange anhaltend

Adeò Bolgheri Rosso DOC – Campo alla Sughera           54,50
Die Trauben für den Adèo werden von Hand gelesen, entrappt und ohne mechanischen Druck 
in die Presse gegeben. Nach temperaturkontrollierter Gärung werden die einzelnen Lots von 
Cabernet und Merlot, getrennt zwölf Monaten Barriques zweiter Belegung ausgebaut. Vor der 
Abfüllung werden diese zur Cuvée des Adèo komponiert, worauf sich eine viermonatige 
Flaschenlagerung anschließt.. Der Campo alla Sughera Adeo Bolgheri Rosso DOC ist ein 
Wein von herausragendem Preis-/Leistungsverhältnis, der ausgezeichnet zu Pasta, Pilzen 
und mittelreifem Käse passt.

-93 Punkte James Suckling-
Anbaugebiet: Toscana
Rebsorte:        Cabernet Sauvignon, Merlot
Farbe: volles Rubinrot
Duft: fein und intensiv mit Noten von roten Johannisbeeren, Granatapfel, Vanille
Geschmack: saftige Frucht, langanhaltend, harmonisch, weiche Tannine

Rosso di Montalcino DOC – Val di Suga 39,50
Sie stammt von jüngeren Weinbergen am südwestlichen Hang, die vom mediterranen Klima 
beeinflusst sind. Er reift für 6 Monate in Fässern aus slawonischer Eiche und dann noch mal 
mindestens 3 Monate auf der Flasche.
Anbaugebiet: Toscana
Rebsorte:        100% Sangiovese Grosso
Farbe: rubinrot mit granatroten Reflexen
Duft: rote Beeren wie Cherry und schwarzen Johannisbeeren und würzige Noten.
Geschmack: schöne Fülle, ist weich und zeigt neben eleganten Tannine auch Aromen 
 reifer Früchte. Ein langer Abgang schließt das positive Bild ab.



    

R o t w e i n e              Fl. 0,75 L

                     €

               76,50

               36,50

            

    
               48,50

                42,50

     
                  --,--

«Megonio» Calabria Rosso IGT– Librandi
In der fast schon verträumten Hafenstadt Cirò Marina gründete Tonino Librandi Anfang 
der 1950er Jahre das Weingut Librandi. Für seine Weine wie dem Magno Megonio fand er 
das perfekte Terroir. Das Meer schützt die Reben vor der kalabrischen Hitze. Zudem 
speichert der lehmige Boden die nötige Feuchte für die Reben während des heißen Tages.
Anbaugebiet: Calabria

-91 Punkte bei Falstaff-
Rebsorte:         100% Magliocco
Farbe: Tief purpurne Färbung mit granatroten bis schwarzen Reflexen. 
Duft: Im Bukett Noten von schwarzen Beeren, Tabak und Vanille. 
Geschmack: vollmundig  mach dunklen Beeren mit Noten von Tabak und Vanille. 
 Ausbalancierte Tannine mit leichter Fruchtsüße, langer und warmer Abgang.

«Gravello» Calabria Rosso IGT – Librandi
Die älteste Rebsorte Kalabriens Gaglioppo mit dem edlen Cabernet zu messen, war für 
Librandi in Kalabrien eine Herausforderung. Jahrelange Experimente führten zu einem 
außergewöhnlichen Ergebnis, dem Gravello. Eine ausdrucksstarke, perfekt gelungene 
Verbindung der beiden Rebsorten.Die Trauben werden Anfang Oktober gelesen und nach 
der temperaturkontrollierten Gärung im Edelstahl für 12 Monate in neuen Barriques aus 
Allier und anschließend für 6 Monate in der Falsche gereift. 

-93 Punkte bei Falstaff-
Anbaugebiet: Calabria
Rebsorte:        60% Gaglioppo, 40% Cabernet Sauvignon
Farbe: intensives Rubinrot
Duft: Erdbeeren, Waldfrüchte, ein Hauch von schwarzem Pfeffer und Leder
Geschmack: saftig, elegante Tannine, minimal nachtrocknend mit würzigem Finale.

Brunello di Montalcino DOCG – Val di Suga
Der Wein wird über 24 Monate in 50-hl-Fässern aus slawonischer Eiche ausgebaut, 
um dann noch je 1 Jahr im Betontank und auf der Flasche zu lagern.  

-92 Punkte James Suckling- 
Anbaugebiet: Toscana
Rebsorte:        100% Sangiovese Grosso
Farbe: kräftiges Rubinrot
Duft: reich und komplex, mit  Noten von dunklen Kirschen, Waldbeeren und 
 Rosmarin.
Geschmack: Aromen von Blaubeeren, Vanille, Tabak, Zimt und Schokolade auf. Ein 
 Brunello im klassischen Stil mit eleganten Tanninen und einem langen Abgang.

Bivongi DOC Rosso Riserva  – Cantine Lavorata
Ein Symbol der kalabrischen Weintradition, wird dieser Wein aus autochthonen Rebsorten 
hergestellt, die die enge Verbindung zum Terroir widerspiegeln. Nach temperaturkontrollierter  
Gärung erfolgt die Reifung zuerst im Edelstahl und danach für mehrere Monate in Barriques 
aus Kastanienholz.
Anbaugebiet: Calabria
Rebsorte:        Greco Nero, Gaglioppo und Calabrese
Farbe: rubinrot mit granatroten Reflexen
Duft: rote Beeren und Gewürze, mit gerösteten und mineralischen Noten.
Geschmack: vollmundig, mit samtigen Tanninen und einem harmonischen Abgang. 
 Ein Wein mit großer Langlebigkeit und beispielhafter Eleganz.



    

R o t w e i n e              Fl. 0,75 L

                     €

               31,50

               33,50

               44,50

               32,50

Menhir Salice Salentino DOC– Menhir Marangelli
Sie stammt von jüngeren Weinbergen am südwestlichen Hang, die vom mediterranen 
Klima beeinflusst sind. Er reift für 6 Monate in Fässern aus slawonischer Eiche und dann 
noch mal mindestens 3 Monate auf der Flasche.
Anbaugebiet: Calabria
Rebsorte:        100% Negroamaro 
Farbe: leuchtendes Rubinrot mit Granatroten Reflexen
Duft: Wildbeeren, Blaubeere, Amarenakirsche, mit würzige Noten von Zimt, 

Unterholz und Kaffee..
Geschmack: Vollmundiger, frischer und ausgewogener Geschmack, elegantes Tannin. 

Langer Abgang mit Anklängen von Röstaromen.

Cannonau di Sardegna Riserva DOC – Pala
Die Trauben werden nach der Pressung im Edelstahltanks bei kontrollierten Temperatur 
von 21º für 40 Tage auf der Maische vergoren.. Nach der alkoholischen Gärung wird eine 
Malolaktische Gärung durchgeführt und ruht danach im Tank für ca. drei Monate. Die 
weiter Reifung findet dann in 3000-Liter-Eichenfässern für 12 Monate statt, bevor der Wein 
in die Flasche gefüllt wird.
Anbaugebiet: Sardegna
Rebsorte:        100% Cannonau
Farbe: dunkles Rubinrot
Duft: Intensive Noten von roten Beeren, Brombeere und roten Kirschen 

zusammen mit feinen würzigen Noten.
Geschmack: Eleganz, voller Körper, lang im Abgang.

La Bella Sedara Sicilia DOC – Donnafugata, Contessa di Entellina
Diesem Wein wurde der Familiennamen Angelicas verliehen, der Protagonistin des 
Romans "Der Leopard" (mit der bezaubernden Claudia Cardinale in der Hauptrolle 1963 
von Luchino Visconti verfilmt). Das Etikett verweist auf die Korrelation mit den Kellern 
von Contessa Entellina und dem Territorium, in dem die autochthonen Wurzeln des edlen 
Gewächses verankert sind. Er reift für acht Monate lang in Zement-Tanks und 
anschließend mindestens weitere sechs Monate in der Flasche ausgebaut.
Anbaugebiet: Sicilia
Rebsorte:        Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah und andere Trauben
Farbe: rubinrote Farbe mit violetten Reflexen.
Duft: rote Früchte nach Kirsche, Amarena und Pflaume und Gewürzen nach 

schwarzem Pfeffer.
Geschmack: gute Struktur mit weichen Tanninen und angenehmer Frische

«Uno» Primitivo di Manduria DOC – Masseria La Volpe
Mit dem Masseria La Volpe - Uno Primitivo di Manduria erwartet echte Kenner ein 
Rotwein, den nur wahre Genießer wirklich zu schätzen wissen. Dieser Wein aus dem 
heißen und sonnigen Süden Italiens vereint Marke, Körper und Geschmack eines echten 
Spitzenprodukts und erfreut Experten mit seiner perfekten Gesamtheit.  Er wird teilweise 
im großen Holzfass ausgebaut,
Anbaugebiet: Puglia
Rebsorte:        100% Primitivo
Farbe: intensives Rubinrot
Duft: Pflaume, Kirsche und Holunder.
Geschmack: Samtige Tannine und eine gut eingebundene Säure geschmeidig und rund. 

Im Abgang mit einer schönen Gewürznote.
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